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En plus de sa gamme œnologique, le Laboratoire Excell propose 4 milieux spécifiquement 
adaptés à l’étude microbiologique des produits brassicoles. Selon les objectifs d’identifications 
et de dénombrements, le tableau suivant présente la référence de milieu qui correspond à vos 
besoins. 

GAMME DES MILIEUX BRASSICOLES
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Milieux 
pour le domaine 

brassicole

Levures 
Fermentaires

Levures non 
Fermentaires

Bactéries 
Lactiques

Bactéries 
Contaminantes

Milieu Flore Totale (MIL-UBA)

Milieu Levures et Bactéries Contaminantes 
(MIL-UBA-CYCLO)

Milieu Bactéries 
Lactiques 
(MIL-ABP)

Milieu Bactéries 
Contaminantes 

(MIL-NBB®)

Les fiches caractéristiques de chaque milieu sont disponibles en ligne sur le site du laboratoire 
Excell.


