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Un sui Brett a

o L’ECOLOGIE DES LEVURES DE DENOMBREMENT DES LEVURES PCR QUANTITATIVE
FERMENTATION BRETTANOMYCES SUR MILIEU BRETTANOMYCES
GELOSE SPECIFIQUE

10 mLde vin pour un dosage en moins d'1 heure. Gardez l'initiative : suivi régulier des populations Moins de 24 heures pour détecter et quantifier
de levures Brettanomyces. Brettanomyces par PCR quantitative.

Analyse d’un vin de ouillage
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Le suivi dans le temps de ces composés, permet Le suivi mensuel, par lots, des vins en élevage, a ACCREDITATION
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seuil de perception ne soit atteint.
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