
Pcr quantitative 
brettanomyces

Moins de 24 heures pour détecter et quantifier 
Brettanomyces par PCR  quantitative.

Analyse d’un vin de ouillage

0,E+00

2,E+03

3,E+03

5,E+03

6,E+03

m m+1 m+2 m+3 m+4 m+5

Po
pu

la
tio

n 
BR

ET
T 

(U
FC

/m
L)

0,E+00

2,E+03

3,E+03

5,E+03

6,E+03

m m+1 m+2 m+3 m+4 m+5

Po
pu

la
tio

n 
BR

ET
T 

(U
FC

/m
L)

Dénombrement des levures 
brettanomyces sur milieu 
gélosé spécifique

Gardez l’initiative : suivi régulier des populations 
de levures Brettanomyces.

1 3 2 33L’écologie des levures de 
fermentation

10 mL de vin pour un dosage en moins d’1 heure.

m+2
m+10

m+8
m+6

m+4m

0

50

100

150

200

250

300

350

400

450

500

[E
4P

*+
E4

G
*]

 µ
g/

L

Lot A

Lot B

Le suivi dans le temps de ces composés, permet 
une prise de décision préventive, avant que le 
seuil de perception ne soit atteint.

Le suivi mensuel, par lots, des vins en élevage, à 
un coût contenu.

Spécificité et rapidité inégalées dans la détection 
et la quantification des levures Brettanomyces, à 
tout moment, dans l’itinéraire technique.

Un suivi Brett à la mesure de votre vin
L’expertise analytique

PCRQ BRETT (éq UFC/mL) 2,5.102

V4P + V4G (µg/L) 202

E4P + E4G (µg/L)* 153E4P + E4G 

* Paramètres sous accréditation Cofrac
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